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We	
  are	
  the	
  Wine	
  Cowboys!!!	
  	
  	
  	
  

The	
  Juicy	
  Grape	
  Ltd.	
  brands	
  only	
  the	
  best	
  wines	
  for	
  your	
  needs.	
  Bringing	
  you	
  stunning,	
  
undiscovered	
  gems.	
  We	
  unite	
  wine	
  lovers,	
  and	
  enhance	
  your	
  life	
  with	
  our	
  wines,	
  our	
  

expertise,	
  but	
  most	
  importantly,	
  our	
  heart.	
  

Today,	
  the	
  Wine	
  Cowboys	
  bring	
  to	
  fruition	
  the	
  best	
  independent	
  family-­‐owned	
  estates,	
  
flourishing	
  with	
  the	
  next	
  rare	
  exquisite	
  wine.	
  As	
  the	
  only	
  wine	
  company	
  representing	
  
these	
  distinguished	
  estates	
  in	
  Hong	
  Kong,	
  the	
  Wine	
  Cowboys	
  are	
  building	
  an	
  exciting	
  

wine	
  community	
  in	
  a	
  bubbling	
  city.	
  

The	
  Juicy	
  Grape	
  Ltd	
  is	
  the	
  voice	
  for	
  outstanding	
  exclusive	
  wine	
  growers,	
  selected	
  by	
  us	
  
after	
  quiet	
  observation	
  for	
  over	
  8	
  years.	
  	
  We	
  don't	
  want	
  to	
  lead	
  an	
  industry;	
  we	
  want	
  to	
  
share	
  our	
  happiness	
  with	
  you.	
  	
  Our	
  team	
  is	
  known	
  for	
  dedicated,	
  intensively	
  trained	
  

Cowboys,	
  eager	
  to	
  assist	
  our	
  members	
  in	
  the	
  journey	
  of	
  discovering	
  together	
  the	
  hidden	
  
treasures	
  of	
  the	
  Old	
  and	
  New	
  world.	
  Let	
  us	
  show	
  you	
  the	
  exciting	
  possibilities	
  from	
  

drinking	
  wine,	
  because	
  wine	
  comes	
  in	
  different	
  forms	
  and	
  can	
  only	
  be	
  appreciated	
  your	
  
way.	
  

Remember	
  what	
  Wine	
  Cowboys	
  say...	
  "	
  Good	
  wines	
  come	
  from	
  juicy	
  grapes"	
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Champagne	
  R.	
  Pouillon	
  
(Champagne,	
  France)	
  

Practicing	
  biodynamic	
  

	
  
	
  
	
  

	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
	
  

The	
  Pouillon	
  family	
  has	
  been	
  growing	
  grapes	
  in	
  the	
  region	
  for	
  over	
  a	
  century	
  in	
  Aÿ,	
  Mareuil-­‐sur-­‐
Aÿ	
  and	
  Avenay	
  Val	
  d’Or	
  in	
  the	
  Grande	
  Vallée,	
  Epernay	
  and	
  just	
  to	
  the	
  north	
  in	
  the	
  Montagne	
  de	
  
Reims.	
  The	
  majority	
  of	
  the	
  plantings	
  are	
  to	
  pinot	
  noir	
  (3ha),	
  followed	
  by	
  chardonnay	
  (2ha)	
  and	
  
pinot	
  meunier	
  (1ha).	
  In	
  2003,	
  he	
  began	
  the	
  work	
  of	
  conversion	
  to	
  organic	
  viticulture	
  and	
  today	
  
he	
  incorporates	
  biodynamic	
  principles	
  into	
  his	
  work	
  including	
  compost	
  management,	
  spraying	
  
herbal	
  tea.	
  Fruit	
  is	
  harvested	
  by	
  hand.	
  The	
  wines	
  are	
  aged	
  in	
  a	
  combination	
  of	
  stainless	
  steel	
  and	
  
older	
  oak	
  demi-­‐muids	
  and	
  barriques.	
  All	
  of	
  the	
  wines	
  undergo	
  full	
  malolactic	
  fermention.	
  There	
  
is	
  also	
  a	
  stainless-­‐steel	
  “solera”	
  with	
  wines	
  dating	
  back	
  to	
  the	
  late	
  90’s.	
  The	
  results	
  are	
  electric,	
  
terroir	
  driven	
  wines	
  with	
  high-­‐toned	
  aromatics,	
  fresh	
  acidity,	
  and	
  incredible	
  length.	
  These	
  are	
  
wines	
  that	
  are	
  light	
  on	
  their	
  feet	
  yet	
  possess	
  depth	
  and	
  intensity	
  that	
  continually	
  unfold	
  with	
  

each	
  sip.	
  
	
  

Cuvees:	
  
	
  
-­‐	
  Brut	
  reserve	
  1er	
  Cru	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  320/bottle	
  
Rich	
  texture	
  and	
  silky,	
  aromas	
  of	
  lemongrass,	
  strawberry	
  and	
  brioche.	
  70%	
  Pinot	
  Noir	
  5g/L	
  
	
  

-­‐	
  Brut	
  reserve	
  1er	
  Cru	
  Blanc	
  de	
  Blancs	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  350/bottle	
  
Rich	
  texture	
  and	
  full	
  bodied,	
  aromas	
  of	
  	
  apple	
  and	
  brioche.	
  100%	
  Chardonnay	
  5g/L	
  
	
  

-­‐	
  Brut	
  Solera	
  1er	
  Cru	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  360/bottle	
  
Straw	
  yellow,	
  creamy	
  and	
  nutty.	
  Aromas	
  of	
  blueberry,	
  chocolate	
  and	
  lemon	
  confit.	
  Intense	
  long	
  palette.	
  Blend	
  of	
  12	
  vintages	
  5g/L	
  
	
  

-­‐	
  Grand	
  Cru	
  Extra	
  Brut	
  2007	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  460/bottle	
  
Straw	
  Golden	
  yellow,	
  clear	
  minerals	
  with	
  distinctive	
  aromas	
  of	
  Pinot	
  Noir	
  and	
  Chardonnay.	
  Terroir	
  Champagne	
  5g/L	
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Enrico	
  Serafino	
  
(Piedmont,	
  Italy)	
  

	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
	
  
The	
  Enrico	
  Serafino	
  winery	
  began	
  wine	
  making	
  in	
  1878	
  in	
  Canale	
  d’Alba,	
  in	
  the	
  heart	
  of	
  Roero.	
  
At	
  the	
  end	
  of	
  the	
  18th	
  century	
  it	
  was	
  one	
  of	
  the	
  first	
  cellars	
  to	
  export	
  wine	
  to	
  foreign	
  countries,	
  
even	
  outside	
  Europe.	
  At	
  the	
  end	
  of	
  the	
  ‘80s	
  the	
  cellar	
  was	
  acquired	
  by	
  Barbero	
  1891	
  that	
  

restored	
  and	
  modernized	
  the	
  whole	
  structure,	
  improving	
  production.	
  Since	
  2004	
  Enrico	
  Serafino	
  
has	
  been	
  a	
  part	
  of	
  Gruppo	
  Campari.	
  Obtained	
  from	
  Pinot	
  Noir	
  and	
  Chardonnay	
  grapes	
  grown	
  in	
  
Piedmont's	
  unique	
  Alta	
  Langa	
  region.	
  This	
  sparkling	
  wine	
  spends	
  36	
  months	
  maturing	
  on	
  the	
  
lees.	
  The	
  wine	
  is	
  straw	
  yellow.	
  Subtly	
  harmonious	
  bouquet	
  of	
  honey,	
  summer	
  flowers	
  and	
  yeasty.	
  
Tiny	
  lingering	
  bubbles	
  and	
  dry,	
  savoury	
  palate.	
  Drink	
  at	
  6-­‐8	
  degrees.	
  A	
  great	
  wine	
  for	
  every	
  

occasion!	
  BEST	
  SPARKLING	
  PRODUCER	
  IN	
  2014	
  BY	
  GAMBEROSSO	
  
	
  
Sparkling:	
  
	
  
-­‐	
  Alta	
  Langa	
  2008	
  DOCG	
  	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  160/bottle	
  
Straw	
  yellow,	
  subtle	
  harmonious	
  bouquet	
  of	
  honey,	
  summer	
  flowers	
  and	
  yeasty.	
  Great	
  finesse!	
  A	
  great	
  alternative	
  for	
  Champagne	
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Domaine	
  Bott	
  Geyl	
  
(Alsace,	
  France)	
  

COMING	
  SOON	
  end	
  2015	
  
	
  

	
  
	
  
A	
  lot	
  of	
  very	
  good	
  wines	
  are	
  made	
  in	
  Beblenheim,	
  not	
  least	
  from	
  the	
  Grands	
  Crus	
  Sonnenglanz	
  
and	
  Schoenenbourg,	
  but	
  the	
  only	
  bright	
  star	
  is	
  Bott-­‐Geyl.	
  But	
  what	
  a	
  star!	
  Bott-­‐Geyl	
  was	
  formed	
  
in	
  1953	
  and	
  since	
  1993	
  it	
  is	
  led	
  by	
  Jean-­‐Christophe	
  Bott	
  and	
  Valerie	
  Bott.	
  During	
  the	
  strong	
  
influence	
  of	
  his	
  mentor	
  Leonard	
  Humbrecht	
  the	
  production	
  was	
  changed	
  to	
  organic	
  and	
  

biodynamic	
  principles	
  in	
  the	
  early	
  2000s.	
  But	
  today	
  the	
  wines	
  are	
  not	
  just	
  good,	
  they	
  exhibit	
  
great	
  personality,	
  unusual	
  depth	
  of	
  flavour	
  and	
  astonishing	
  minerality.	
  Bott-­‐Geyl	
  is	
  a	
  striking	
  
example	
  of	
  how	
  progressiveness	
  and	
  tradition	
  come	
  together	
  in	
  today's	
  Alsace.	
  Furthermore,	
  
prices	
  are	
  still	
  at	
  a	
  very	
  reasonable	
  level.	
  So	
  there	
  is	
  no	
  excuse	
  for	
  not	
  getting	
  to	
  know	
  this	
  

genuine	
  family	
  domain.	
  
	
  

Sparkling:	
  
	
  
-­‐	
  Cremant	
  d’Alsace	
  Extra	
  Brut	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  180/bottle	
  
Delicate	
  bubbles,	
  fresh	
  and	
  complex.	
  Great	
  sparkling!	
  Pinot	
  Noir	
  and	
  Chardonnay	
  5g/L,	
  	
  

White	
  wine:	
  

-­‐	
  Gentil	
  Metiss	
  2012	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  120/bottle	
  
	
  Delicate,	
  light	
  fresh	
  fruity	
  wine	
  with	
  exotic	
  aromas	
  

-­‐	
  Pinot	
  Gris	
  Les	
  Elements	
  2013	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  180/bottle	
  
Great	
  nose	
  of	
  smoky	
  flavors,	
  honey	
  and	
  conserved	
  fruit.	
  Finesse	
  of	
  Alsace.	
   

-­‐	
  Gewurztraminer	
  Grand	
  Cru	
  Sonnenglanz	
  2008	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  290/bottle	
  
Flowers,	
  pomelo	
  and	
  pineapples,	
  top	
  terroir	
  for	
  botrytis.	
  Smooth,	
  exotic	
  lychee	
  style	
  and	
  perfect	
  with	
  spicy	
  food. 
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Chateau	
  Toutigeac	
  
(Bordeaux,	
  France)	
  

	
  
	
  

	
  
	
  
	
  

	
  
	
  

Who	
  knows	
  when	
  Bordeaux	
  will	
  have	
  another	
  vintage	
  like	
  2010?	
  Canny	
  claret	
  lovers	
  will	
  stock	
  
up	
  gems	
  like	
  Château	
  Toutigeac	
  while	
  the	
  going	
  is	
  good.	
  Set	
  in	
  the	
  heart	
  of	
  the	
  Entre	
  Deux	
  Mers	
  

and	
  dating	
  from	
  the	
  12th	
  century,	
  Toutigeac	
  has	
  been	
  in	
  the	
  same	
  family	
  for	
  the	
  past	
  five	
  
generations.	
  Since	
  1973	
  it	
  has	
  accumulated	
  more	
  than	
  50	
  medals	
  from	
  competitions	
  in	
  Paris,	
  
Bordeaux	
  and	
  London's	
  International	
  Wine	
  Challenge.	
  Oriane	
  Mazeau	
  now	
  has	
  the	
  honour	
  of	
  
trying	
  to	
  extend	
  that	
  impressive	
  track	
  record.	
  Cabernet	
  Franc	
  dominates	
  her	
  2009,	
  providing	
  a	
  
lovely	
  blackcurrant	
  and	
  bell	
  pepper	
  freshness	
  to	
  the	
  liquorice	
  notes	
  so	
  typical	
  of	
  the	
  region.	
  
Decant	
  and	
  serve	
  this	
  rich,	
  supple	
  claret	
  with	
  grilled	
  red	
  meats,	
  casseroles	
  or	
  a	
  cheese	
  board.	
  	
  

	
  
White	
  wine:	
  
	
  
-­‐	
  Chateau	
  Toutigeac	
  “X”	
  2012	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  160/bottle	
  
A	
  pleasant	
  golden	
  wine	
  with	
  aromas	
  of	
  citrus	
  fruits,	
  wood,	
  brioche	
  and	
  grilled	
  almond.	
  
	
  

Red	
  wine:	
  
	
  
-­‐	
  Chateau	
  Toutigeac	
  “O”	
  2010	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  160/bottle	
  
A	
  cherry	
  red	
  color	
  wine	
  with	
  vanilla	
  aroma	
  and	
  hints	
  of	
  wood,	
  cigar,	
  plum.	
  The	
  wine	
  is	
  round	
  and	
  has	
  luscious	
  tannins.	
  Outstanding	
  2010!	
  
	
  

-­‐	
  Chateau	
  Toutigeac	
  Grande	
  reserve	
  2012	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  110/bottle	
  
Deep	
  red	
  color,	
  a	
  bouquet	
  of	
  red	
  fruit,	
  vanilla	
  and	
  matured	
  wood.	
  Easy	
  drinking.	
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Domaine	
  Samuel	
  Billaud	
  
(Bourgogne,	
  France)	
  

Practicing	
  organic	
  

	
  

	
  
	
  

Established	
  in	
  1815,	
  the	
  Billaud	
  family	
  is	
  one	
  of	
  the	
  oldest	
  families	
  of	
  wine	
  growers	
  in	
  Chablis.	
  
Samuel	
  Billaud	
  is	
  now	
  the	
  6th	
  generation	
  to	
  inherit	
  the	
  Chablis	
  sprit.	
  His	
  father	
  André,	
  his	
  

grandfather	
  Jean	
  and	
  his	
  great	
  grandfather	
  Jules	
  handed	
  down	
  to	
  him	
  their	
  passion	
  and	
  _savoir	
  
faire_	
  in	
  this	
  marvellous	
  trade.	
  In	
  June	
  2010,	
  after	
  spending	
  20	
  years	
  growing	
  and	
  making	
  wine	
  
at	
  the	
  family	
  domain	
  (Domaine	
  Billaud-­‐Simon	
  in	
  Chablis),	
  Samuel	
  Billaud	
  established	
  his	
  own	
  

vinification	
  and	
  sales	
  house.	
  Using	
  small-­‐volume	
  stainless	
  steel	
  tanks	
  and	
  450	
  -­‐	
  600	
  liter	
  casks,	
  he	
  
takes	
  great	
  care	
  to	
  preserve	
  the	
  unique	
  features	
  of	
  Chablis	
  in	
  order	
  to	
  obtain	
  pure	
  and	
  

crystalline	
  wines.	
  	
  Last	
  summer,	
  the	
  Domaine	
  Billaud-­‐Simon	
  has	
  been	
  sold	
  to	
  the	
  family	
  Faiveley	
  
who	
  has	
  bought	
  the	
  2/3	
  of	
  Billaud-­‐Simon,	
  except	
  the	
  part	
  of	
  vineyard:	
  Samuel	
  Billaud	
  

	
  
	
  

White	
  wine:	
  
	
  
-­‐Chablis	
  Les	
  Grands	
  terroirs	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  195/bottle	
  
Mineral	
  light	
  greenish,	
  pear	
  and	
  apple,	
  …	
  not	
  an	
  average	
  Chablis!	
  BH89	
  

	
  
-­‐Chablis	
  1er	
  Cru	
  Les	
  Fourneaux	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  260/bottle	
  
A	
  Light	
  green	
  fruit,	
  ocean	
  breeze	
  aroma.	
  Medium	
  bodied,	
  less	
  acidic	
  but	
  dry	
  finish.	
  
	
  

-­‐Chablis	
  1er	
  Cru	
  Mont	
  de	
  Milieu	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  280/bottle	
  
Golden	
  yellow	
  color,	
  light	
  green	
  fruit,	
  crystalline	
  Chardonnay	
  with	
  long	
  velvet	
  finish.	
  DC	
  18.5/20	
  

	
  
-­‐Chablis	
  1er	
  Cru	
  Montee	
  de	
  Tonnerre	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  295/bottle	
  
Golden	
  yellow	
  color,	
  chrunchy	
  green	
  fruit,	
  crystalline	
  Chardonnay	
  with	
  long	
  juicy	
  finish.	
  BH92	
  WA91	
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Domaine	
  Latour-­‐Giraud	
  
(Bourgogne,	
  France)	
  

Practicing	
  organic	
  
	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

Charles	
  and	
  Maxime,	
  the	
  2	
  grandfathers	
  Giraud	
  and	
  Latour,	
  gave	
  their	
  names	
  to	
  Domaine	
  
Latour-­‐Giraud.	
  Jean-­‐Pierre	
  is	
  known	
  as	
  one	
  of	
  Meursault’s	
  best	
  winemakers.	
  The	
  estate	
  
underwent	
  a	
  dramatic	
  revival	
  when	
  he	
  took	
  over	
  in	
  the	
  1990s.	
  His	
  styles	
  are	
  intense	
  and	
  

concentrated,	
  stylish	
  and	
  powerful,	
  layered	
  and	
  balanced.	
  The	
  Latour-­‐Giraud	
  Meursault	
  combine	
  
lemon-­‐pear-­‐quince-­‐citrus	
  fruits	
  with	
  the	
  characteristic	
  mineral	
  qualities	
  of	
  the	
  soil	
  and	
  layers	
  of	
  
sweet	
  vanilla	
  oak	
  and	
  toast.	
  Jean-­‐Pierre	
  ferments	
  only	
  free-­‐run	
  juice	
  with	
  wild,	
  natural	
  yeasts.	
  
The	
  wines	
  are	
  kept	
  on	
  their	
  lees	
  (40-­‐70%	
  new	
  barrels)	
  as	
  long	
  as	
  possible.	
  They	
  are	
  none	
  filtered,	
  

and	
  bottled	
  by	
  hand.	
  Meursault	
  1er	
  Cru	
  Genevrières	
  Parker:	
  92-­‐94;	
  Allen	
  Meadows:	
  90-­‐93;	
  
Decanter:	
  ****	
  

White	
  wine:	
  

-­‐	
  Bourgogne	
  2012	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  225/bottle	
  
Round	
  and	
  light-­‐	
  bodied.	
  White	
  fruits,	
  semi	
  complex.	
  Drink	
  fresh	
  and	
  young.	
  2015+	
  

	
  
-­‐	
  Meursault	
  Charles	
  Maxime	
  2012	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  455/bottle	
  
Creamy,	
  butterish	
  with	
  good	
  vibrant	
  and	
  volume.	
  Medium	
  bodied	
  and	
  strong	
  finish.	
  2017+	
  89/100	
  by	
  Burghound 

-­‐	
  Meursault	
  Genevrières	
  1er	
  Cru	
  2012	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  680/bottle	
  
Floral,	
  creamy	
  aromas.	
  Solid,	
  intense	
  minerals.	
  Sophisticated,	
  linear	
  finish.	
  2019+	
  93/100	
  Burghound 

	
  
Red	
  wine:	
  
	
  
-­‐	
  Pommard	
  Cuvee	
  Carmen	
  2011	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  350/bottle	
  
Good	
  verve	
  and	
  fresh.	
  Strawberry	
  and	
  medium	
  complex	
  aromas.	
  High	
  Pinot	
  Noir	
  level.	
  2018+	
  89/100	
  Burghound 

	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

	
  



	
   9	
  

Domaine	
  Clos	
  Salomon	
  
(Bourgogne,	
  France)	
  
COMING	
  SOON	
  end	
  2015	
  

	
  

	
  
	
  

A	
  Domaine	
  since	
  the	
  1300s,	
  its	
  wines	
  were	
  once	
  a	
  direct	
  supplier	
  of	
  the	
  Pope	
  in	
  
Avignon.	
  	
  Burgundy	
  historian	
  Claude	
  Courtepee	
  called	
  it	
  the	
  “Volnay	
  of	
  the	
  Chalonnais”	
  and	
  the	
  
“best	
  of	
  the	
  province”	
  over	
  two	
  hundred	
  years	
  ago.	
  It	
  has	
  been	
  in	
  the	
  hands	
  of	
  the	
  current	
  owner,	
  
the	
  du	
  Gardin	
  family,	
  for	
  over	
  three	
  hundred	
  years.	
  	
  Today,	
  it	
  is	
  run	
  by	
  the	
  hilarious,	
  down	
  to	
  
earth,	
  and	
  dynamic	
  young	
  duo	
  of	
  Ludovic	
  du	
  Gardin	
  and	
  Fabrice	
  Perrotto,	
  and	
  these	
  lads	
  are	
  
starting	
  to	
  turn	
  some	
  heads.	
  Ludo	
  and	
  Fabrice	
  continue	
  to	
  push	
  quality	
  to	
  a	
  level	
  that	
  is	
  a	
  

reflection	
  of	
  their	
  devotion,	
  knowledge,	
  and	
  care	
  for	
  this	
  monopole	
  1er	
  cru.	
  	
  Their	
  vineyard	
  work	
  
is	
  all	
  organic;	
  they	
  plow	
  by	
  horse.	
  	
  And	
  it	
  all	
  hits	
  home,	
  in	
  the	
  glass,	
  in	
  undeniable	
  deliciousness.	
  

	
  
White	
  wine:	
  
	
  
-­‐	
  Montagny	
  1er	
  Cru	
  Le	
  Clou	
  2014	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  175/bottle	
  
Aged	
  in	
  20%	
  new	
  wood,	
  this	
  wine	
  has	
  a	
  great	
  balance	
  of	
  weight	
  and	
  cut,	
  richness	
  with	
  mineral	
  tension.	
  	
  	
  
The	
  only	
  producers	
  in	
  blanc	
  1er	
  at	
  this	
  site.	
  

	
  
Red	
  wine:	
  
	
  
-­‐	
  Givry	
  1er	
  Cru	
  Clos	
  Salomon	
  monopole	
  2014	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  255/bottle	
  
Straw	
  Ripe	
  Pinot	
  with	
  Kirsch,	
  cherry,	
  fennel	
  notes.	
  Medium	
  rusticity	
  and	
  gentle	
  balance	
  of	
  acidity.	
  What	
  a	
  great	
  wine!	
  
Highest	
  points	
  ever	
  rated	
  for	
  Givry.	
  Eat	
  with	
  cold	
  cuts,	
  truffle,	
  mushrooms,	
  pigeon,..	
  	
  Allen	
  Meadows	
  92/100	
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Domaine	
  Lupin	
  
(Haut-­‐Savoie,	
  France)	
  

Practicing	
  organic	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
Bruno	
  Lupin	
  is	
  a	
  winemaker	
  with	
  extensive	
  experience.	
  Before	
  moving	
  back	
  to	
  his	
  hometown	
  to	
  
establish	
  his	
  own	
  estate,	
  he	
  ran	
  the	
  cellar	
  at	
  La	
  Cave	
  de	
  Genève	
  in	
  Switzerland	
  for	
  many	
  years.	
  
The	
  Lupin	
  estate	
  consists	
  of	
  five	
  hectares	
  of	
  vines	
  in	
  Frangy	
  on	
  a	
  hillside	
  called	
  Les	
  Aricoques.	
  
Bruno	
  considers	
  this	
  location	
  the	
  best	
  in	
  the	
  region	
  due	
  to	
  the	
  full	
  southern	
  exposure	
  and	
  the	
  
relatively	
  low	
  altitude	
  that	
  protects	
  the	
  vineyards	
  from	
  the	
  cold	
  northern	
  winds.	
  The	
  soils	
  are	
  
molasses,	
  a	
  crumbly	
  calcareous	
  soil	
  resulting	
  from	
  old	
  mountain	
  erosion.	
  Most	
  of	
  the	
  vines	
  are	
  
about	
  25	
  years	
  old	
  but	
  there	
  is	
  a	
  single	
  parcel	
  of	
  individually	
  staked	
  vines	
  that	
  are	
  over	
  60	
  years	
  
old.	
  This	
  site	
  is	
  the	
  source	
  of	
  his	
  old	
  vines	
  wine:	
  "Cuvée	
  du	
  Pépé".	
  The	
  wines	
  are	
  fermented	
  with	
  
indigenous	
  yeasts	
  and	
  are	
  never	
  de-­‐acidified	
  (although	
  it	
  is	
  a	
  common	
  practice	
  in	
  the	
  area).	
  
Bruno	
  works	
  his	
  vineyards	
  organically	
  most	
  of	
  the	
  time,	
  only	
  resorting	
  to	
  chemicals	
  when	
  

absolutely	
  necessary	
  to	
  preserve	
  the	
  health	
  of	
  his	
  plants.	
  

White	
  wine:	
  

-­‐	
  Roussette	
  de	
  Savoie	
  Traditionelle	
  2014	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  165/bottle	
  
Bright,	
  white	
  fruit	
  (apricot,	
  peach,	
  pear)	
  and	
  blossoms	
  on	
  the	
  nose,	
  with	
  crushed	
  oyster	
  shell.	
  Striking	
  minerals,	
  mouth-­‐filling	
  quality	
  and	
  long	
  
finish.	
  Seafood  	
  
	
  
-­‐	
  Roussette	
  de	
  Savoie	
  “	
  Cuvee	
  de	
  Pepe”	
  (Nov	
  2015)	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  275/bottle	
  
Lots	
  of	
  white	
  flowers,	
  pear,	
  and	
  a	
  bready	
  note	
  in	
  the	
  background.	
  Great	
  structure,	
  rich	
  mouth	
  feel,	
  and	
  a	
  super	
  long	
  finish.	
  	
  
	
  
Red	
  wine:	
  
	
  
-­‐	
  Vin	
  de	
  Savoie	
  Mondeuse	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  165/bottle	
  
Cherry	
  red,	
  light	
  density.	
  Nose	
  of	
  plum,	
  pepper	
  and	
  chalk.	
  Soft	
  acidity,	
  spices	
  and	
  great	
  finish.	
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Collina	
  Serragrilli	
  
(Piedmont,	
  Italy)	
  

Practicing	
  organic	
  
	
  

	
  
	
  

Since	
  the	
  end	
  of	
  the	
  19th	
  century	
  the	
  land	
  of	
  Collina	
  Serragrilli	
  has	
  been	
  farmed	
  by	
  four	
  
generations	
  of	
  the	
  same	
  family.	
  From	
  the	
  days	
  when	
  grapes	
  were	
  sold	
  in	
  vats,	
  and	
  wine	
  in	
  bulk	
  in	
  

barrels	
  loaded	
  onto	
  ox-­‐drawn	
  carts,	
  the	
  business	
  has	
  been	
  passed	
  down	
  from	
  father	
  to	
  son.	
  
Today	
  it	
  is	
  run	
  with	
  integrity	
  and	
  enterprise	
  by	
  the	
  latest	
  generation	
  of	
  the	
  Lequio	
  family	
  with	
  
the	
  help	
  of	
  their	
  husbands	
  and	
  in-­‐laws,	
  whose	
  background	
  is	
  also	
  in	
  wine.	
  Grandfather	
  and	
  

great-­‐grandfather	
  were	
  local	
  own	
  growers	
  who	
  manage	
  the	
  vineyards	
  of	
  the	
  highest	
  quality,	
  and	
  
the	
  winery	
  remains	
  at	
  the	
  forefront	
  of	
  winegrowing	
  in	
  the	
  area.	
  

	
  
White	
  wine:	
  
-­‐	
  Roero	
  Arneis	
  2013	
  DOCG	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  125/bottle	
  
A	
  light,	
  straw	
  yellow	
  wine	
  with	
  hints	
  of	
  exotic	
  fruits.	
  Subtle	
  acidity,	
  firm	
  structure	
  and	
  great	
  balanced	
  finish.	
  

	
  
-­‐	
  Moscato	
  d’Asti	
  2013	
  DOCG	
  (semi-­‐sweet	
  sparkling)	
  	
  	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  130/bottle	
  
Natural	
  fermentation	
  5,5%	
  alcohol	
  with	
  natural	
  CO2.	
  Exotic,	
  citrusy,	
  lychee	
  and	
  juicy	
  finish.	
  Well	
  structured.	
  Drink	
  young	
  and	
  well	
  chilled. 

Red	
  wine:	
  
-­‐	
  Amerai	
  IGT	
  2012	
  Super	
  Piedmont	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  110/bottle	
  
Four	
  stunning	
  grapes,	
  Dolcetto,	
  Freisa,	
  Pinot	
  Noir	
  and	
  Barbera.	
  Red	
  cherry	
  and	
  vanilla	
  concentration.	
  Soft	
  tannins,	
  hint	
  of	
  almonds.	
  

-­‐Grillorosso	
  2009	
  DOC	
  Super	
  Piedmont	
  	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  140/bottle	
  
A	
  garnet	
  red	
  wine	
  with	
  cherry,	
  vanilla	
  and	
  roasted	
  hazelnuts	
  aromas.	
  This	
  wine	
  is	
  rich	
  and	
  full-­‐bodied	
  with	
  a	
  long,	
  complex	
  finish.	
  
	
  

-­‐	
  Barbera	
  d’Alba	
  “Grillaia”	
  2010	
  DOC	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  180/bottle	
  
Ruby	
  red	
  color	
  wine.	
  Rich,	
  warm	
  and	
  densy.	
  Elegancy	
  of	
  jam,	
  plum.	
  Juicy	
  tannins	
  and	
  a	
  long	
  finish. 

-­‐	
  Barolo	
  “	
  La	
  Tur”	
  2010	
  	
  DOCG	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  360/bottle	
  
The	
  Grand	
  Cru	
  from	
  La	
  Morra.	
  Deep	
  red,	
  purple	
  wine.	
  High	
  complexity	
  of	
  red	
  fruits,	
  spices	
  and	
  minerals.	
  A	
  long,	
  mouthful	
  finish. 

-­‐	
  Barbaresco	
  2010	
  DOCG	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  390/bottle	
  
100%	
  Nebbiolo.	
  Garnet	
  red	
  wine,	
  spicy	
  nose	
  and	
  red	
  fruits.	
  Acidity	
  is	
  luscious	
  &	
  tannins	
  are	
  profound.	
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I	
  Giusti	
  e	
  Zanza	
  
(Tuscany,	
  Italy)	
  

Practicing	
  organic	
  
	
  
	
  
	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

The	
  small	
  farm	
  of	
  Mr.	
  Giusti	
  and	
  Mr.	
  Zanza	
  lies	
  in	
  the	
  northwest	
  of	
  Toscana,	
  not	
  far	
  from	
  historic	
  
Pisa.	
  The	
  vineyards	
  are	
  situated	
  on	
  gentle	
  sunny	
  slopes	
  with	
  ample	
  sea	
  breezes.	
  The	
  soil	
  is	
  an	
  
ideal	
  mix	
  of	
  sandy	
  gravel	
  and	
  limestone	
  clay,	
  with	
  excellent	
  drainage.	
  The	
  area	
  is	
  regarded	
  
similar	
  to	
  Bordeaux	
  and	
  so	
  it	
  has	
  become	
  known	
  as	
  a	
  premier	
  spot	
  for	
  Bordeaux	
  style	
  wine.	
  I	
  
Giusti	
  e	
  Zanza	
  has	
  been	
  working	
  toward	
  organic	
  certification	
  for	
  several	
  years.	
  The	
  birth	
  of	
  this	
  
vineyard	
  came	
  from	
  the	
  passion	
  of	
  these	
  two	
  men	
  and	
  their	
  passion	
  for	
  wine	
  is	
  evident	
  in	
  every	
  

bottle.	
  

White	
  wine:	
  
	
  
-­‐	
  Nemorino	
  white	
  IGT	
  2013	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  145/bottle	
  
Straw	
  yellow	
  color,	
  elegant	
  and	
  exotic	
  sensations.	
  Notes	
  of	
  acacia	
  and	
  pineapple	
  and	
  a	
  twist	
  of	
  minerals.	
  Long	
  finish.	
  	
  
	
  

Red	
  wine:	
  
	
  
-­‐	
  Nemorino	
  red	
  IGT	
  2013	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  145/bottle	
  
Deep	
  violet	
  red	
  color,	
  hints	
  of	
  blackcurrant,	
  sugar	
  snaps	
  and	
  violet	
  flowers.	
  Great	
  balance	
  of	
  fruit	
  and	
  acidity	
  in	
  the	
  mouth.	
  	
  
	
  

-­‐	
  Belcore	
  Super	
  Tuscan	
  IGT	
  2013	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  235/bottle	
  
Dark	
  cherry	
  red,	
  fruity	
  nose	
  of	
  plum,	
  blackberries.	
  Medium	
  bodied	
  and	
  great	
  acidity.	
  A	
  wine	
  to	
  drink	
  now.	
  	
  
	
  

-­‐	
  Perbruno	
  Super	
  Tuscan	
  IGT	
  2013	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  295/bottle	
  
Dark	
  cherry	
  red	
  with	
  violet	
  tears,	
  round	
  intense	
  fruity	
  nose	
  of	
  plum,	
  black	
  currant	
  and	
  pepper.	
  Medium	
  bodied	
  and	
  great	
  acidity	
  in	
  overall.	
  	
  
	
  

-­‐	
  Dulcamara	
  Super	
  Tuscan	
  IGT	
  2012	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  450/bottle	
  
Deep,	
  dark	
  intense	
  cherry	
  red	
  with	
  red	
  tears.	
  Complex	
  nose	
  of	
  blackcurrant,	
  plums,	
  spices,	
  peppers	
  and	
  violet.	
  	
  
Explosive	
  fruit	
  and	
  acidity	
  in	
  the	
  mouth	
  and	
  superb	
  long	
  finish.	
  93/100	
  wine	
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Dr.	
  Burklin	
  Wolf	
  
(Pfalz,	
  Germany)	
  

Biodyvin	
  Group	
  

	
  

	
  
	
  

The	
  Dr.	
  Bürklin-­‐Wolf	
  Estate	
  is	
  the	
  largest	
  family	
  owned	
  winery	
  in	
  the	
  heart	
  of	
  the.	
  The	
  vineyards	
  
are	
  located	
  in	
  Wachenheim,	
  Forst,	
  Deidesheim	
  and	
  Ruppertsberg	
  including	
  the	
  monopol	
  sites	
  
"Wachenheimer	
  Rechbächel"	
  and	
  "Gaisböhl"	
  in	
  Ruppertsberg.	
  Her	
  model	
  is	
  that	
  of	
  Burgundy,	
  
with	
  4	
  tiers	
  of	
  quality:	
  basic	
  "estate"	
  wine,	
  named	
  "village"	
  cuvées,	
  premier	
  crus	
  (which	
  she	
  calls	
  
"P.C.")	
  and	
  grand	
  crus	
  ("G.C.").	
  After	
  historical	
  and	
  geological	
  research,	
  she	
  discovered	
  that	
  her	
  
own	
  classification	
  matched	
  exactly	
  the	
  Royal	
  Bavarian	
  Vineyard	
  Classification	
  of	
  1828.	
  With	
  the	
  
advantageous,	
  mild	
  climate	
  of	
  the	
  Pfalz,	
  the	
  excellent	
  soils	
  of	
  the	
  Mittelhaardt,	
  with	
  their	
  varying	
  
structures	
  of	
  basalt,	
  sandstone	
  and	
  limestone,	
  have	
  always	
  brought	
  wines	
  of	
  the	
  highest	
  quality,	
  

although	
  only	
  the	
  harmony	
  between,	
  terroir,	
  vine	
  and	
  man	
  brings	
  truly	
  great	
  wines.	
  This	
  
philosophy	
  has	
  motivated	
  Bettina	
  to	
  undertake	
  a	
  total	
  conversion	
  to	
  Biodynamic	
  viticulture,	
  
completed	
  in	
  2005,	
  and	
  Burklin-­‐Wolf	
  has	
  thus	
  become	
  the	
  first	
  German	
  member	
  of	
  the	
  

prestigious	
  Biodyvin	
  group.	
  
	
  
White	
  wine:	
  
	
  
-­‐Riesling	
  Trocken	
  2013	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  145/bottle	
  
Dry,	
  juicy,	
  peach	
  and	
  pine	
  apple	
  aromas	
  with	
  a	
  twist	
  of	
  lime	
  

	
  
-­‐Riesling	
  Wachenheimer	
  trocken	
  2013	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  175/bottle	
  
Dry,	
  minerals,	
  juicy,	
  limey	
  and	
  white	
  fruits	
  aromas,	
  great	
  finesse	
  on	
  the	
  finish	
  (17/20	
  Jancis	
  Robinson)	
  

	
  
Red	
  wine:	
  
	
  
-­‐	
  Villa	
  Burklin	
  Cuvee	
  Rot	
  2013	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  HK$	
  130/bottle	
  
Red	
  cherry	
  color,	
  fruity	
  with	
  strawberry	
  aromas,	
  flowers,	
  soft	
  tannins	
  and	
  a	
  great	
  gentle	
  finish	
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ABOUT	
  US	
  
	
  
	
  

The	
  Juicy	
  Grape	
  Ltd.	
  is	
  Hong	
  Kong’s	
  new	
  hip	
  wine	
  importer	
  and	
  distributor.	
  Founded	
  by	
  
two	
  distinguished	
  gentlemen	
  sharing	
  the	
  same	
  dream	
  from	
  different	
  paths	
  to	
  present.	
  

	
  
Two	
  friends	
  teaming	
  up	
  in	
  their	
  wine	
  journey,	
  forged	
  with	
  passion,	
  dedication,	
  knowledge	
  

and	
  experience,	
  and	
  guided	
  by	
  curiosity	
  and	
  innovation.	
  
	
  

Whether	
  you	
  are	
  a	
  private	
  collector,	
  restaurateur,	
  hotelier,	
  corporate,	
  or	
  just	
  someone	
  
who	
  wants	
  to	
  share	
  delicious	
  wine	
  with	
  friends,	
  we	
  will	
  serve	
  you	
  with	
  equally	
  great	
  
solution	
  tailored	
  to	
  your	
  needs.	
  	
  We	
  look	
  forward	
  to	
  the	
  friendships	
  formed	
  through	
  
working	
  with	
  each	
  customer,	
  and	
  learning	
  together	
  with	
  each	
  exciting	
  partnership.	
  

	
  
Cin	
  Cin!	
  

	
  

The	
  Juicy	
  Grape	
  Ltd.	
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The	
  Juicy	
  Grape	
  Limited	
  

	
  
	
  

Office	
  address:	
  
Unit	
  E309,	
  3/F,	
  Ka	
  Ming	
  Court,	
  688-­‐690	
  Castle	
  Peak	
  Road,	
  Cheung	
  Sha	
  Wan,	
  Hong	
  Kong	
  

	
  
General	
  contact:	
  +85235911345	
  

Fax:	
  +85221209347	
  
Email:	
  sales@thejuicygrape.com	
  
Sales	
  contact:	
  +85290421049	
  

Website:	
  www.thejuicygrape.com	
  
Facebook:	
  The	
  Juicy	
  Grape	
  Limited	
  

	
  
Payment	
  Details	
  

	
  
HSBC	
  

Account	
  name:	
  The	
  Juicy	
  Grape	
  Limited	
  
Bank	
  account:	
  053-­‐489803-­‐838	
  
Swift	
  code:	
  HSBCHKHHHKH	
  

	
  
Bank	
  of	
  China	
  (Hong	
  Kong)	
  

Account	
  name:	
  The	
  Juicy	
  Grape	
  Limited	
  
Bank	
  account:	
  012-­‐586-­‐1-­‐032206-­‐8	
  

Swift	
  code:	
  BKCHHKHH	
  
	
  


